Genussvoll” Unser a la carte Angebot

Im ist Leidenschaft unsere Geheimzutat und man kann diese in jeder
unserer Lieblings-Kreationen auch wirklich schmecken.
Unsere sorgfaltig ausgewahlten Produzenten und Bauern stecken unfassbar viel Liebe

in ihr Handwerk. So legen sie gemeinsam mit uns besonderen Wert auf Nachhaltigkeit.
Wussten Sie auBerdem, dass das Wild aus unserer Jagd in den eigenen Waldern rund

um Stolberg stammt? Damit werden wir Ihnen Freude bereiten.
UBERRASCHUNGSMENU
0,1l pro Gang

HolunderblUtenvinaigrette
Erbse | Griner Apfel | Croutons
Gartenkresse | Radieschen
Gerostete Sonnenblumenkerne

Marinierte Pfifferlinge | Pinienkerne |
Pfirsich Honig-Senf Dressing | Knuspriger
Speck Ziegenkase

Blutwurst | Sommergemuise | Mostrich
Barlauch | Pinienkerne

Focaccia | Frisée | Rhabarber | Gurke
Chalkidiki Olive | Rosmarin



Eierstich | Wurzelgemdise
WildfleischkldBchen | Krauter

Walnuss | Schwarzkimmel | Basilikum
Piment "d Espelette | Champagneressig

Blattpetersilie | Pfifferlinge | Cashewkerne
Parmigiano Reggiano 24 Monate
Mascarpone

Berliner PGUG | Gerdsteter Brokkoli
Kaiserschoten | Ribchen | Kerbel

Ravioli | Barlauch | Sauerteig
Gebratener Kopfsalat | Himbeeressig
Muscovadozucker

Gartenerbse | Kaiserschote
Berliner PG | Marinierte Radieschen
Kohlrabi | Junger Spinat | Bouillabaissesud

Blumenkohl | Vanille Méhre | Birne
Kandierte Zitrone | Piment d " Espelette
Hamburger KrabbensoBe



SIGNATURE BY
FREIWERK

VON DER ALM

UNSER WILD AUS
EIGENER JAGD

UNSER WILD AUS
EIGENER JAGD

UNSER WILD AUS
EIGENER JAGD

RINDERFILET | BEEFTEA | TATAR
PFIFFERLING | SCHMORRAVIOLI
GRUNER SPARGEL | FRENCH TOAST
GEBACKENE KARTOFFEL

MARK s KLOBCHEN | VANILLEMOHRE

Rosa Kalbsfilet

Salbei | Mais | Salsiccia | Ribchen
Portweinschalotten | Cremige Polenta
Aprikosen Beurre Blanc

Rosa Wildrucken aus dem Hainfeldforst
Gerosteter Porree | Glasierte Trauben
Backerinkartoffel | Madeirajus

Hainfelder Wildgulasch
Semmelknédel | Griine Bohnen
Pfifferlinge

Wildburger ,Ritter von Kempski*

vom Brdtchen bis zum Patty

-aus eigener Herstellung-

Brioche | Knuspriger Schweinebauch
Taleggio | Walnussmayonnaise
Eisbergsalat | Rote Zwiebel | Preiselbeere
Eingelegte Gurke | StBkartoffelpommes

42

32

27



Frichtebrot | Chutney
Piemonteser Haselnuss
-am Tisch prasentiert-

Eis | Crumble
-am Tisch flambiert-

Marsala Zabaione
Ahornsirup aus Vermont

Zillertaler “Heumilch® Rahm
Madagaskar Bio Vanille

Karbiskerndl ,,Berghofer — Muahle”
Steirische Karamellisierte Kurbiskerne

Mal dies und mal das...

Mal dies und mal das...

Nussallergien konnen aufgrund von Spuren in vielen Lebensmitteln leider nicht
berdiicksichtigt werden.



